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Einfiihrung

Sehr geehrte Damen und Herren,

Sie werden sicher sehr schnell feststellen, dass Sie
mit diesem Gerat einen betriebssicheren,
storungsfreien, wartungsfreundlichen und
preiswerten Grill erworben haben, der ein
ausgezeichnetes Grillergebnis liefert.

Lesen der Installations-, Bedienungs- und
Wartungsanleitung

Sehr geehrter Kunde, bitte lesen Sie vor der
Erstinbetriebnahme die Bedienungs- und
Installationsanleitung sorgféltig durch, um
unsachgemafe Handhabung und groRere Schaden
zu vermeiden.

Installationsanleitung

Technische Regeln fiir Gasinstallation

Das Gas-Gyros-Grillgerat darf nur von einem
fachkundigen Installateur unter Beachtung der
technischen Regeln fiir Gasinstallation DVGW-TRGI
1986 (DVGW Arbeitsblatt G 600), sowie nach den
technischen Regeln fiir Flissiggas TRF 1988 unter
Beachtung der berufsgenossenschaftlichen
L,Richtlinien fir Verwendung von Flissiggas®, sowie
den ortlichen, baupolizeilichen Vorschriften
aufgestellt und angeschlossen werden. Das
Gasgerat mufl nach dem DVGW Arbeitsblatt 634 fir
die Verbrennungsluftversorgung und der
Abgasabfiihrung installiert werden.

1.1
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Introduction

Chéres Mesdames, chers Messieurs,

Vous allez sans aucun doute rapidement constater
que vous avez acquis un appareil d’'une grande
fiabilité, exempt de parasites, facile a entretenir et
peu colteux, qui fournit un résultat excellent.

Utilisation du manuel pour la mise en route, pour
le mode d’empiloi et pour I’entretien

Chér(e) client(e),

Avant la premiere mise en route veuillez lire
attentivement ce manuel, afin d"éviter une utilisation
inadéquate et des endommagements.

Instructions d’installation

Reéglementations techniques pour I'installation
L installation et la mise en route des appareils a gaz
doivent étre réalisées uniqguement par un technicien
professionnel, en conformité avec les
reglementations techniques et les directives locales
pour les installations a gaz.
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Introduccién

Estimados Sras. y Sres.:

Vds. se daran cuenta rapidamente de que con este
aparato han adquirido una parrilla giratoria de
gyros de funcionamiento seguro, sin fallos, facil de
mantener y asequible, con la que obtendra
extraordinarios resultados de asado.

Leer las instrucciones de instalacion, manejo y
mantenimiento

Estimado cliente, lea por favor a fondo las
instrucciones de instalaciéon, manejo y mantenimiento
antes de la primera puesta en funcionamiento, para
evitar el manejo erréneo y dafios mayores.

Instrucciones de instalacion

Normas técnicas para la instalacion de gas

La parrilla giratoria de gyros debe ser colocada y
conectada sélo por un instalador de gas
especializado respetando las normas técnicas tanto
para la instalacion de gas DVGW-TRGI 1986 (DVGW
hoja laboral G 600) asi como atendiendo a las
normas técnicas para gas liquido TRF 1988 bajo
consideracion de "las normas para el uso de gas
liquido" de la asociacion para la prevencién y el
seguro de accidentes locales de trabajo y respetando
las prescripciones locales de la inspeccion de obras.
La parrilla de gas tiene que ser instalada segun la
hoja laboral 634 de la DVGW para el abastecimiento
de aire para la combustién y del escape de gases.

1.1
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Introduction

Dear Sirs,

We are convinced that you will readily discover that
your newly purchased appliance is safe to operate,
reliable and cost-efficient, and produces amazing
grilling results.

How to use the installation-, operating- and
maintenance instructions

Dear customer, we kindly ask you to carefully read
this manual in order to avoid improper handling and
damages.

Installation instructions

Technical rules for gas installation

The installation and the start-up of the gas grills must
be done by a professional technician only, in
comformity with the technical rules and the local
directives for gas installations.
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Eicaywyn

AyattnToi TTeEAGTEG

Ac@alwg Ba SIOTTIOTWOETE TTOAU gUVTOMA, OTI PE TNV
ayopd TOU OUYKEKPIMEVOU UNXAVIAPOTOG EXETE
aTTOKTAOEI £Va a0PaAEG, XwPig TTPOBAARpATA OTN
AeIToupyia, EUKOAO OTN GUVTAPNON Kal OIKOVOUIKO
YKPIA yia TEAEIO WHOIWO.

AilaBdoTe TiIg 08nyieg eykaTdoTaong, Asitoupyiog
KOl ouvTRAPNONG

AyattnTé TTEAATN, TTPOG ATTOQUYH OTTOIOUDATIOTE
akaTGAANAOU XEIPIOPOU KOl ONPAVTIKWY GOOPWV TNG
OUOKEUNG, 0ag TTapakaAoupe va diaBdaoeTe
TIPOOEXTIKA TIG 0dNYieG AEITOUPYiag Ki EYKATAOTACAG
NG TPIV a1 TNV TTPWTN B€0n TNG O€ AcIToupyia

0dnyieg eykardoTaong

TexVIKEG TTPOSIOYPAPEG VIO TNV EYKATACTACT
agpiou

H eykartdoTaon kal oUvdean Tou YKpPIA yia yUpo,
povTéAo agpiou, TTPETTEl va dIEVEPYEITAl HOVO aTTd
€I0IKEUPEVO TTPOCWTTO PE TAPNON TWV TEXVIKWV
Tpodiaypagwv DVGW-TRGI 1986 (DVGW @UANo G
600) yia EykatdoTaon Aepiou, kaBwg eTriong
oUpQWVa PE TIG TEXVIKEG TTpodlaypapés TRF 1988
yia uypagpio pe TApnon Twv «Pubpicewv yia XpAon
Yypagpiou» Tou OXETIKOU €TTAYYEAUATIKOU
OUVOIKATOU Kal TEAOG PE TAPNON TWV KATE TOTTOUG
pubuioewv Trepi dGUNONG. H eykatdoTacn Tou yKpIA
agpiou TTPETTel va SleAyeTal CUPQWVA UE TIG TEXVIKES
Trpodiaypapég DVGW @UAAo 634 yia Tn diathpnon
NG aTHOOPAIPAG KABAPAG OTTG TTPOIOVTA KAUTEWY,
KaBWG eTTioNG yia TNV atmraAAayr) aTd e¢aTpioelg
KOUOEWV.

1.1
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Girig

Sayin Bay ve Bayan,

cok yakin zamanda farkedeceksiniz ki, bu cihazla;
isletmesi emniyetli, arizasiz, bakimi kolay, uygun
fiyatl ve giizel sonuglar elde edeceginiz bir
pisirme cihazina sahip oldunuz.

Kurma, kullanim

ve bakim talimatnamesinin okunmasi

Sayin misterimiz, hatali bir kullanimi ve biylk
zararlari 6nlemek icin lttfen ilk isletmeden 6nce
kurma, kullanim ve bakim talimatnamesini dikkatle
okuyunuz.

Kurma talimatnamesi

Gazl cihazin tesis edilmesi igin teknik sartlar
Gazl déner ocagl, yalnizca bir uzman tarafindan
yerel yasal hiikiimlere ve gas tesisatinin

gereksinimlerine uygun olarak monte edilmelidir.
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Introduzione

Gentile cliente,

Sicuramente si accorgera molto presto che ha
acquistato un apparecchio di grande affidabilita,
perfettamente funzionante, a basso costo e di facile
manutenzione.Un apparecchio che produce un
ottimo risultato di griglia

Come leggere le istruzioni per I'installazione,
I'uso e la manutenzione

Caro cliente, prima dell’avviamento dell’apparecchio
grill gyros, La preghiamo di leggere accuratamente le
istruzioni per l'installazione e I'uso, per evitare una
utilizzazione inadeguata o danni piu ingenti.

Istruzioni per I'installazione

Norme tecniche per il collegamento alla rete

del gas

Linstallazione dell’ apparecchio e il suo collegamento
alla rete del gas possono essere realizzati soltanto
da un tecnico specializzato e secondo le norme
tecniche locali relative all'installazione delle
apparecchiature a gas. (DVGW-TRGI 1986 (DVGW
depliant G600).



2.2 Aufstellen des Gerates

Das Gerat darf nur auf eine feste, sichere und
ebene Standflache aus Edelstahl (rostfrei), allseitig
abgekantet, fettdicht verschweil’t, aufgestellt
werden.

Stellflachen aus Holz oder Kunststoff sind
unzulassig.

Das Gerat muR im Betrieb mit einer Fettwanne
ausgeristet sein.

Der Mindestabstand von der Wand beim Gerat
GD5 betragt 200 mm. Das Gerat muss nach den
geltenden Vorschriften angeschlossen und darf nur
in einem gut belifteten Raum benutzt werden, um
die Bildung unzulassiger Konzentrationen
gesundheitsschadlicher Verbrennungsprodukte zu
vermeiden.

2.2 Montage de |"appareil

N’installer I"appareil que sur une surface fixe, stable
et plane en acier inoxydable, repliée sur tous les
cotés, soudée de maniére a ce qu’elle soit étanche a
la graisse.

Les surfaces en bois ou en matiere plastique sont
interdites.

L appareil en service doit étre équipé d’une cuve
pour la graisse. La distance minimale entre |"appareil
GD5 et le mur doit étre 200 mm.

L appareil doit étre connecté selon les directives en
vigueur et ne doit étre utilisé que dans une piéce bien
ventilée afin d’éviter la formation de concentrations
non autorisées de produits de combustion nocifs.

2.2 Colocacion del aparato

El aparato se debe colocar sélo sobre una base fija,
segura y lisa de acero fino inoxidable, rebordeada,
soldada impermeable a las grasas. No se admiten
superficies de madera y de plastico. Mientras esté en
funcionamiento, el aparato tiene que estar dotado de
una bandeja para la grasa. La distancia minima de la
pared al aparato sera de 200 mm.

El aparato tiene que ser conectado segun las
prescripciones vigentes y debe ser utilizado sélo en
un espacio bien ventilado para evitar la formacion de
concentraciones ilicitas de productos combustibles
nocivos para la salud.

2.2 Set-up of the device

The appliance mus be placed on a sturdy, secure
and level surface made of stainless steel. This steel
surface must have smooth bevelled edges and be
welded in such a way as to prevent grease leakage.
The grill may not be set up next to wooden or plastic
surfaces. During operation the grill must be equipped
with a grease pan.

For the model GD5 the minimum distance between
grill and wall must be 200 mm.

The grill must be connected in accordance with valid
regulations and may only be operated in a well-
ventilated room in order to prevent concentrations of
hazardous exhaust gasses from rising above
permissible levels.



2.2 TomoB£Tnon TNG CUOKEUNG

H ouokeur| TrpéTel va ToTroBeTeiTal HOVO ETTAVW OF
oTabepr|, aoPAAR Kal ETTITTEDN ETTIYAVEIA ATTO
avogeidwTo atadAl, KAEIoPEVN aTTd OAEG TIG TTAEUPEG
yla v armmo@uyn diapponig AiTroug.

Agv emTPETTETAI N TOTTOBETNON TIAVW OF ETTIPAVEIEG
atré §UAo i ouvBeTIKO UAIKS. Katd Tn Acitoupyia Tng
N OUOKEUN TTPETTEI va OI0BETEI TAWAKI YIa TN
ouykévTpwan Tou Aitroug. H eAdyioTn améoTacn
a1ré Tov ToiX0 yia To povTéAo GD5 opileTal o€

200 mm.

H eykatdoTaon NG GUOKEUNG TTPETTEN Va

diegayeTal pe Baaon Tig IoxUoUoEG PUBUICEIG Kal N
XPAoN TNG EMTPETTETAI HOVO G€ KAAG agpI{OUEVO
XWPO YIa TNV aTToQuyr) cucowpeuong BAaBepwyv yia
TNV Uyeia TPOiIdvVTWwY Kauong.

2.2 Cihazin kurulmasi

Cihaz sadece sabit, emniyetli, her bir kenari kiviriimig
ve yag sizdirmaz sekilde kaynatiimis ve diiz bir
kiymetli celik (paslanmaz) ytizey tizerine konulabilinir.
Ahsap veya plastik yiizeylere konulmasi yasaktir.
Cihaz igletildiginde, bir yag kiveti ile donatiimis
olmalidir.

GD5 modelinde, duvara 200 mm. mesafe olmalidir.
Cihaz, gegerli hikiimlere uygun sekilde baglanmis
olmali ve sadliga zararli yanma uriinlerinin yasak
konsantrasyonlarinin olusmasini 6nlemek igin,
yalnizca iyi bir havalandirmasi olan odalarda
kullaniimalidir.

2.2 Installazione dell’apparecchio

Sistemare I'apparecchio su una superficie di
appoggio fissa, piana e sicura, d’acciaio inossidabile,
con tutti i lati ripiegati e saldati in modo da
proteggerlo dal grasso. Superfici di legno o plastica
non sono amesse.

L’apparecchio deve essere dotato di un piatto
raccogli grasso. La distanza massima dal muro € di
200 mm per il modello GD5.

L'apparecchio deve essere collegato secondo le
norme vigenti e non puo essere utilizzato che in un
locale ben ventilato, per evitare una concentrazione
nociva di prodotti di combustione.



2.3 Technische Daten

Abmessungen
G1 G2
Geratebreite 395 395
Geratetiefe 500 500
Geratehdhe ohne Motor 740 865
Geratehohe mit Motor 790 915
max. Fleischhéhe 320 450

max. Fleischgewicht 15 kg 30 kg

Brennflache (HXB) 370x135 500x135
GD1 GD2
GD1-S GD2-S
Geratebreite 320 395
Geratetiefe 365 500
Geratehohe ohne Motor 540 865
Geratehdhe mit Motor 615 915
max. Fleischhéhe 180 430
max. Fleischgewicht 7 kg 30 kg
Brennflache (HXB) 190x125 425x135
GD4
GD4-S
Geratebreite 510
Geratetiefe 550
Geratehohe ohne Motor 1065
Geratehdhe mit Motor 1115
max. Fleischhéhe 630
max. Fleischgewicht 70 kg
Brennflache (HXB) 645x185
2.3 Spécifications techniques
Dimensions
G1 G2
Largeur 395 395
Profondeur 500 500
Hauteur, moteur exclus 740 865
Hauteur, moteur inclus 790 915
Hauteur viande max. 320 450
Poids viande max. 15 kg 30 kg

Surface radiante 370x135 500x135

(haut.x larg.)

GD1 GD2

GD1-S GD2-s

Largeur 320 395
Profondeur 365 500
Hauteur, moteur exclus 540 865
Hauteur, moteur inclus 615 915
Hauteur viande max. 180 430
Poids viande max. 7 kg 30 kg

Surface radiante 190x125 425x135

(haut.x larg.)

GD4

GD4-S

Largeur 510
Profondeur 550
Hauteur, moteur exclus 1065
Hauteur, moteur inclus 1115
Hauteur viande max. 630
Poids viande max. 70 kg
Surface radiante 645x185

(haut.x larg.)
8

Modell

G3

455 mm

550 mm
1065 mm
1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3

GD3-S

510 mm

550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5

GD5-S

660 mm

600 mm
1270 mm
1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm

Modéle

G3

455 mm

550 mm
1065 mm
1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3

GD3-S

510 mm

550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5

GD5-S

660 mm

600 mm
1270 mm
1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm

2.3 Caracteristicas técnicas

Dimensiones de los aparatos Modelo

G1 G2 G3

Anchura 395 395 455 mm
Profundidad 500 500 550 mm
Altura sin motor 740 865 1065 mm
Altura con motor 790 915 1115 mm
Altura max. de la carne 320 450 620 mm
Peso max.de la carne 15 kg 30 kg 50 kg

Superficie de combustién 370x135 500x135 620x135 mm
(alt. x anch.)

GD1 GD2 GD3

GD1-S GD2-S GD3-S

Anchura 320 395 510 mm

Profundidad 365 500 550 mm

Altura sin motor 540 865 865 mm

Altura con motor 615 915 915 mm

Altura max. de la carne 180 430 450 mm
Peso max.de la carne 7 kg 30 kg 40 ki

Superficie de combustién 190x125 425x135 490x185 mm
(alt. x anch.)

GD4 GD5

GD4-S GD5-S

Anchura 510 660 mm

Profundidad 550 600 mm

Altura sin motor 1065 1270 mm

Altura con motor 1115 1310 mm

Altura max. de la carne 630 810 mm

Peso max.de la carne 70 kg 120 kg

Superficie de combustion 645x185 810x185 mm
(alt. x anch.)

2.3 Technical specifications Dimensions

Model

G1 G2 G3

Appliance width 395 395 455 mm
Appliance depth 500 500 550 mm
Appliance height w/o motor 740 865 1065 mm
Appliance height w motor 790 915 1115 mm
Max. height of meat 320 450 620 mm
Max. weight of meat 15 kg 30 kg 50 kg
Burner surface (HxW) 370x135 500x135 620x135 mm
GD1 GD2 GD3

GD1-s  GD2-S GD3-S

Appliance width 320 395 510 mm
Appliance depth 365 500 550 mm
Appliance height w/o motor 540 865 865 mm
Appliance height w motor 615 915 915 mm
Max. height of meat 180 430 450 mm
Max. weight of meat 7 kg 30 kg 40 kg
Burner surface (HxW) 190x125 425x135 490x185 mm
GD4 GD5

GD4-s GD5-S

Appliance width 510 660 mm
Appliance depth 550 600 mm
Appliance height w/o motor 1065 1270 mm
Appliance height w motor 1115 1310 mm
Max. height of meat 630 810 mm
Max. weight of meat 70 kg 120 kg

Burner surface (HxW) 645x185 810x185 mm



2.3 Texvikd oToIXEiO
MeTpRoeig - AlooTdoelg

G1 G2
[MAGTOG OUOKEUAG 395 395
Bd&bog cuokeung 500 500
"YWog GUOKEUNG Xwpig
KIVNTAPO 740 865
“Ywog ouokeung pe kivntApa 790 915
pey. UYog KpEaTog 320 450
pey. Bapog kpéatog 15 kg 30 kg

Emedveia BeppavTikwyv 370x135 500x135
owpdTtwyv (YxI)

GD1 GD2

GD1-S GD2-S

[MAGTOG oUOKEUAG 320 395

BdBog cuokeung 365 500
“YWog OUOKEUNG XWPIg

KIVNTApQ 540 865

"Yyog ouokeung pe Kivntipa615 915

pey. OWog KpéaTog 180 430

pey. Bapog kpéatog 7 kg 30 kg

Emedveia BeppavTikwyv 190x125 425x135
owpdTtwyv (YxI)

GD4
GD4-s
MAd&TOG cuokeung 510
Bd&bog ouokeung 550
"YWog GUOKEUNG Xwpig
KIVNTAPQ 1065
“YWog GUOKEUNG WE KIVNTHPO 1115
pey. UYog KpéaTog 630
pey. BApog KPEATOG 70 kg
Emipdveia BepuavTikwy 645x185
owpdTtwyv (YxI)
2.3 Teknik bilgiler
Olgiiler
G1 G2
Cihaz genisligi 395 395
Cihaz derinligi 500 500
Cihaz yuksekligi motorsuz 740 865
Cihaz yuksekligi motorlu 790 915
Azami et ylksekligi 320 450
Azami et agirhgi 15 kg 30 kg
Yanma alani (EXD)  370x135 500x135
GD1 GD2
GD1-s GD2-S
Cihaz genisligi 320 395
Cihaz derinligi 365 500
Cihaz yuksekligi motorsuz 540 865
Cihaz yuksekligi motorlu 615 915
Azami et yiiksekligi 180 430
Azami et agirlig 7 kg 30 kg
Yanma alani (EXD)  190x125 425x135
GD4
GD4-s
Cihaz genisligi 510
Cihaz derinligi 550
Cihaz yuksekligi motorsuz 1065
Cihaz yuksekligi motorlu 1115
Azami et yiksekligi 630
Azami et agirlig 70 kg
Yanma alani (EXD) 645x185

MovréAo

G3
455 mm
550 mm

1065 mm
1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3
GD3-S
510 mm
550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5
GD5-S
660 mm
600 mm

1270 mm
1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm

Model

G3

455 mm

550 mm
1065 mm
1115 mm
620 mm

50 kg
620x135 mm

GD3

GD3-S

510 mm

550 mm

865 mm

915 mm

450 mm

40 kg
490x185 mm

GD5

GD5-S

660 mm

600 mm
1270 mm
1310 mm
810 mm

120 kg
810x185 mm

2.3 Dati tecnici
Dimension
G1
Larghezza dell’ apparecchio 395
Profondita dell’ apparecchio 500
Altezza dell’ apparecchio

senza motore 740
Altezza dell’ aparecchio
con motore 790

Altezza massima della carne 320
Peso massimo della carne 15 kg
Superficie radiante 370x135
(altezza x larghezza)
GD1
GD1-S
Larghezza dell’ apparecchio 320
Profondita dell’ apparecchio 365
Altezza dell’ apparecchio

senza motore 540
Altezza dell’ aparecchio
con motore 615

Altezza massima della carne 180
Peso massimo della carne 7 kg
Superficie radiante

(altezza x larghezza)

Larghezza dell’ apparecchio
Profondita dell’ apparecchio
Altezza dell’ apparecchio
senza motore

Altezza dell’ aparecchio

con motore

Altezza massima della carne
Peso massimo della carne
Superficie radiante

(altezza x larghezza)

Tipo

G2 G3
395 455 mm
500 550 mm
865 1065 mm
915 1115 mm
450 620 mm
30 kg 50 kg
500x135 620x135 mm
GD2 GD3
GD2-S GD3-S
395 510 mm
500 550 mm
865 865 mm
915 915 mm
430 450 mm
30 kg 40 kg
190x125 425x135 490x185 mm
GD4 GD5
GD4-S GD5-S
510 660 mm
550 600 mm
1065 1270 mm
1115 1310 mm
630 810 mm
70 kg 120 kg

645x185 810x185 mm



Warmeleistung

Typ 2 Qn Verbrauch Verbrauch
G1 5,25 KW(Hi) 0,41 kg/h 0,54m3h
G2 7,00 KW(Hi) 0,55 kg/h 0,72m?h
G3 8,75 kW(Hi) 0,70 kg/h 0,90m?%h
GD1 2,80 kW(Hi) 0,22 kg/h 0,30m?h
GD2 5,60 kW(Hi) 0,44 kg/h 0,60m?h
GD3 8,40 kW(Hi) 0,66 kg/h 0,90m?h
GD4 11,2 KW(Hi) 0,88 kg/h 1,20m%h
GD5 14,0 kW(Hi) 1,10 kg/h 1,50m%h
GD1-S 3,50 kW(Hi) 0,28 kg/h 0,37m?h
GD2-S 7,00 KW(Hi) 0,56 kg/h 0,74m?h
GD3-S 10,5 kKW(Hi) 0,84 kg/h 1,11m%h
GD4-S 14,0 KW(Hi) 1,12 kg/h 1,48mh
GD5-S 17,5 KW(Hi) 1,40 kg/h 1,85m3h

Puissance calorifique

Type 2 Qn consommation consommation
G1 5,25 kW(Hi) 0,41 kg/h 0,54m?/h
G2 7,00 kW(Hi) 0,55 kg/h 0,72m?/h
G3 8,75 kW(Hi) 0,70 kg/h 0,90m?*h
GD1 2,80 kW(Hi) 0,22 kg/h 0,30m*h
GD2 5,60 kW(Hi) 0,44 kg/h 0,60m*h
GD3 8,40 kW(Hi) 0,66 kg/h 0,90m?¥h
GD4 11,2 KW(Hi) 0,88 kg/h 1,20m3h
GD5 14,0 KW(Hi) 1,10 kg/h 1,50m%h
GD1-S 3,50 kW(Hi) 0,28 kg/h 0,37m’h
GD2-s 7,00 kW(Hi) 0,56 kg/h 0,74m%h
GD3-8 10,5 kW(Hi) 0,84 kg/h 1,11m?%h
GD4-S 14,0 KW(Hi) 1,12 kg/h 1,48m?%h
GD5-S 17,5 KW(Hi) 1,40 kg/h 1,85m?h
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Rendimiento térmico

Modelo ~Qn Consumo Consumo
G1 5,25 KW(Hi) 0,41 kg/h 0,54m?h
G2 7,00 KW(Hi) 0,55 kg/h 0,72m%/h
G3 8,75 KW(Hi) 0,70 kg/h 0,90m?h
GD1 2,80 KW(Hi) 0,22 kg/h 0,30m?%h
GD2 5,60 kW(Hi) 0,44 kg/h 0,60m3/h
GD3 8,40 KW(Hi) 0,66 kg/h 0,90m?h
GD4 11,2 KW(Hi) 0,88 kg/h 1,20m?h
GD5 14,0 KW(Hi) 1,10 kg/h 1,50m3%h
GD1-S 3,50 KW(Hi) 0,28 kg/h 0,37m?h
GD2-S 7,00 KW(Hi) 0,56 kg/h 0,74m3h
GD3-S 10,5 kW(Hi) 0,84 kg/h 1,11m%h
GD4-S 14,0 KW(Hi) 1,12 kg/h 1,48m3h
GD5-S 17,5 KW(Hi) 1,40 kg/h 1,85m%h

Heat capacity

Type ¥ Qn Consumption Consumption
G1 5,25 KW(Hi) 0,41 kg/h 0,54m3h
G2 7,00 KW(Hi) 0,55 kg/h 0,72m3h
G3 8,75 kKW(Hi) 0,70 kg/h 0,90m3¥h
GD1 2,80 KW(Hi) 0,22 kg/h 0,30m%h
GD2 5,60 kW(Hi) 0,44 kg/h 0,60m3h
GD3 8,40 kKW(Hi) 0,66 kg/h 0,90m3h
GD4 11,2 kKW(Hi) 0,88 kg/h 1,20m3/h
GD5 14,0 KW(Hi) 1,10 kg/h 1,50m?%h
GD1-S 3,50 kW(Hi) 0,28 kg/h 0,37m%h
GD2-S 7,00 kW(Hi) 0,56 kg/h 0,74m?/h
GD3-S 10,5 KW(Hi) 0,84 kg/h 1,11m%h
GD4-S 14,0 kKW(Hi) 1,12 kg/h 1,48m3h
GD5-S 17,5 KW(Hi) 1,40 kg/h 1,85m?h



O¢ppikn amédoon

MovréAo

G1

G2

G3
GD1
GD2
GD3
GD4
GD5
GD1-8
GD2-S
GD3-S
GD4-S
GD5-S

Is1 giicti
Model

G1

G2

G3
GD1
GD2
GD3
GD4
GD5
GD1-8
GD2-S
GD3-S
GD4-S
GD5-S

2 Qn KaravédAwon KartavaAwon

5,25 KW(Hi)
7,00 KW(Hi)
8,75 KW(Hi)
2,80 kW(Hi)
5,60 KW(Hi)
8,40 KW(Hi)
11,2 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
3,50 KW(Hi)
7,00 KW(Hi)
10,5 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
17,5 kW(Hi)

2 Qn

5,25 KW(Hi)
7,00 KW(Hi)
8,75 KW(Hi)
2,80 kW(Hi)
5,60 KW(Hi)
8,40 KW(Hi)
11,2 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
3,50 KW(Hi)
7,00 KW(Hi)
10,5 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
17,5 KW(Hi)

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

Tiiketim

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

0,54m3h
0,72m%h
0,90m?h
0,30m%¥h
0,60m?h
0,90m?¥h
1,20m%h
1,50m%h
0,37m%h
0,74m%h
1,11m%h
1,48m%h
1,85m?%h

Tiketim

0,54m3h
0,72m3h
0,90m?h
0,30m%¥h
0,60m?h
0,90m?¥h
1,20m%h
1,50m%h
0,37m3%h
0,74m%h
1,11m%h
1,48m°h
1,85m?%h

Potenza termica

Tipo

G1

G2

G3
GD1
GD2
GD3
GD4
GD5
GD1-S
GD2-S
GD3-S
GD4-S
GD5-S

~Qn

5,25 kW(Hi)
7,00 kW(Hi)
8,75 kW(Hi)
2,80 kW(Hi)
5,60 kW(Hi)
8,40 kW(Hi)
11,2 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
3,50 kW(Hi)
7,00 kKW(Hi)
10,5 KW(Hi)
14,0 KW(Hi)
17,5 KW(Hi)

Consumo

0,41 kg/h
0,55 kg/h
0,70 kg/h
0,22 kg/h
0,44 kg/h
0,66 kg/h
0,88 kg/h
1,10 kg/h
0,28 kg/h
0,56 kg/h
0,84 kg/h
1,12 kg/h
1,40 kg/h

Consumo

0,54m?*h
0,72m%h
0,90m?%h
0,30m%h
0,60m?%h
0,90m?*h
1,20m?%h
1,50m%h
0,37m%h
0,74m%h
1,11m%h
1,48m%h
1,85m%h



Giiltig ab 01.05.2002
Diisentabelle fiir Gas-Geréte der Baureihe

G1/G2/G3
Leistung pro Brenner 1,75 kW

Flissiggas Kategorie

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Hauptdiise 0,59 Kleinstelldiise 0,48
Fliissiggas Kategorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Hauptdiise 0,65 Kleinstelldiise 0,57
Erdgas Kategorie

2LL 20 mbar

Hauptdise 1,15 Kleinstelldise 0,75
Erdgas Kategorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

Hauptdise 1,0 Kleinstelldise 0,75

Valable a partir du 01.05.2002
Tableau des injecteurs pour les appareils a gaz de la série:

G1/G2/G3
puissance par braleur 1,75 kW

gaz liquéfié catégorie
'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
injecteur principal 0,59 injecteur de réduction 0,48
gaz liquéfié catégorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
injecteur principal 0,65 injecteur de réduction 0,57
gaz naturel catégorie
2LL 20 mbar
injecteur principal 1,15
gaz naturel catégorie

'2H & 2E 20 mbar  '2E+
2L 25 mbar
injecteur principal 1,0

injecteur de réduction 0,75
20/25 mbar

injecteur de réduction 0,75

12

Valida desde el 01.05.2002
Tabla de toberas para aparatos de gas de la serie
de construccion

G1/G2/G3
Rendimiento por cada quemador 1,75 kW

Categoria gas liquido
3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Tobera principal 0,59 Tobera inferior 0,48
Categoria gas liquido

'3B/IP 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Tobera principal 0,65 Tobera inferior 0,57
Categoria gas natural
"2LL 20 mbar
Tobera principal 1,15
Categoria gas natural
'2H & '2E 20 mbar '2E+
2L 25 mbar
Tobera principal 1,0

Tobera inferior 0,75
20/25 mbar

Tobera inferior 0,75

Valid as from 01.05.2002
Nozzle table for gas grills of the series

G1/G2/G3
capacity per burner 1,75 kW

LPG category

3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
main nozzle 0,59 reduction nozzle 0,48
LPG category

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
main nozzle 0,65 reduction nozzle 0,57
natural gas category

'2LL 20 mbar

main nozzle 1,15 reduction nozzle 0,75
natural gas category

'2H & '2E 20 mbar  '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

main nozzle 1,0 reduction nozzle 0,75



loxuel aé 01.05.2002
Mivakag akpo@uaiwv yia YKPIA agpiou TG O€IpAg

G1/G2/G3
Amédoon ava kauothpa 1,75 kW

Katnyopia uypagpiou

3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Kupio akpo@uoio 0,59  Aeutepelov puBuIaTIKG akpopuaio 0,48

Karnyopia uypagpiou

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Kupio akpoguaio 0,65  Aeutepeliov puBpiaTiké akpogualo 0,57
Kartnyopia @uoikoU agpiou

2LL 20 mbar

Kupio akpoguaio 1,15 Aeutepeliov puBpiaTiké akpogualo 0,75
Kartnyopia @uoikoU agpiou
'2H & 2E 20 mbar
2L 25 mbar
Kupio akpogiaio 1,0 Aeutepetov pubpioTikd akpoguaio 0,75

'2E+ 20/25 mbar

01.05.2002’den itibaren gecerlidir.
Model serisindeki gazli cihazlara ait jiklor tabelasi

G1/G2/G3
Her bir radyanin giicti 1,75 kW

LPG kategorisi

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Ana jiklor 0,59 Kugultme jikléria 0,48
LPG kategorisi

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Ana jiklor 0,65 Kugultme jiklori 0,57
Dogalgaz kategorisi

2LL 20 mbar

Ana jiklor 1,15 Kigultme jiklori 0,75
Dogalgaz kategorisi

'2H & '2E 20 mbar  '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

Ana jiklor 1,0 Kigultme jiklori 0,75

In vigore dal 01.05.2002

Tabella degli iniettori per i modelli a gas

|3+
di riduzione

|3+
di riduzione

di riduzione

G1/G2/G3

Potenza per bruciatore 1,75 kW
GPL categoria

3B/P 50 mbar
principale 0,59
GPL categoria

'3B/P 30 mbar
principale 0,65
Gas naturale categoria
'2LL 20 mbar
principale 1,15

Gas naturale categoria

'2H & '2E 20 mbar
2L 25 mbar
principale 1,0

'2E+

di riduzione

50/67 mbar
0,48

30/37 mbar
0,57
0,75
20/25 mbar

0,75



Giiltig ab 01.05.2002
Diisentabelle fiir Gas-Geréte der Baureihe

GD1-S / GD2-S /| GD3-S / GD4-S / GD5-S
Leistung pro Brenner 3,5 kW

Flissiggas Kategorie

'3B/IP 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Hauptdiise 0,81 Kleinstelldiise 0,65
Fliissiggas Kategorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Hauptdiise 0,88 Kleinstelldiise 0,75
Erdgas Kategorie

‘2LL 20 mbar

Hauptdise 1,53 Kleinstelldise 1,0
Erdgas Kategorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

Hauptdise 1,45 Kleinstelldtse 1,0

Valable a partir du 01.05.2002
Tableau des injecteurs pour les appareils a gaz de la série:

GD1-S / GD2-S /| GD3-S / GD4-S / GD5-S
puissance par brdleur 3,5 kW

gaz liquéfié catégorie
'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
injecteur principal 0,81 injecteur de réduction 0,65
gaz liquéfié catégorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
injecteur principal 0,88 injecteur de réduction 0,75
gaz naturel catégorie
2LL 20 mbar
injecteur principal 1,53
gaz naturel catégorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+
2L 25 mbar
injecteur principal 1,45

injecteur de réduction 1,0
20/25 mbar

injecteur de réduction 1,0
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Valida desde el 01.05.2002
Tabla de toberas para aparatos
de gas de la serie de construccion

GD1-S / GD2-S /| GD3-S / GD4-S / GD5-S
Rendimiento por cada quemador 3,5 kW

Categoria gas liquido
'3B/IP 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Tobera principal 0,81 Tobera inferior 0,65
Categoria gas liquido

'3B/IP 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Tobera principal 0,88 Tobera inferior 0,75
Categoria gas natural
‘2LL 20 mbar
Tobera principal 1,53
Categoria gas natural

'2H & '2E 20 mbar '2E+
2L 25 mbar
Tobera principal 1,45

Tobera inferior 1,0
20/25 mbar

Tobera inferior 1,0

Valid as from 01.05.2002
Nozzle table for gas grills of the series

GD1-S / GD2-S /| GD3-S / GD4-S / GD5-S
capacity per burner 3,5 kW

LPG category

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
main nozzle 0,81 reduction nozzle 0,65
LPG category

'3B/IP 30 mbar '3+ 30/37 mbar
main nozzle 0,88 reduction nozzle 0,75
natural gas category

'2LL 20 mbar

main nozzle 1,563 reduction nozzle 1,0
natural gas category

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
‘2L 25 mbar

main nozzle 1,45 reduction nozzle 1,0



loxuel aé 01.05.2002
Mivakag akpo@uaiwv yia YKPIA agpiou TG O€IpAg

GD1-S / GD2-S / GD3-S / GD4-S / GD5-S
Amédoon ava kauoTtrpa 3,5 kW

Katnyopia uypagpiou

'3B/IP 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Kupio akpoguaio 0,81 Aeutepelov puBuioTiké akpouaio 0,65
Karnyopia uypagpiou

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Kupio akpoguaio 0,88 Acutepelov puBuIoTikG akpouaio 0,75
Kartnyopia @uoikoU agpiou

‘2LL 20 mbar

Kupio akpoguaio 1,53 Aeutepelov puBpiaTiké akpoguaio 1,0
Karnyopia @uoikoU agpiou

'2H & '2E 20 mbar '2E+
2L 25 mbar

Kupio akpoguaio 1,45 Aeutepelov puBuIoTIKG akpoguaio 1,0

20/25 mbar

01.05.2002’den itibaren gegerlidir.
Model serisindeki gazli cihazlara ait jiklor tabelasi

GD1-S / GD2-S /| GD3-S / GD4-S / GD5-S
Her bir radyanin glcu 3,5 kW

LPG kategorisi

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Ana jiklor 0,81 Kigultme jiklori 0,65
LPG kategorisi

'3B/IP 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Ana jiklor 0,88 Kigultme jiklori 0,75
Dogalgaz kategorisi

'2LL 20 mbar

Ana jiklor 1,563 Kigultme jiklora 1,0
Dogalgaz kategorisi

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

Ana jiklor 1,45 Kugdltme jiklord 1,0

In vigore dal 01.05.2002
Tabella degli iniettori per i modelli a gas

GD1-S / GD2-S /| GD3-S / GD4-S / GD5-S
Potenza per bruciatore 3,5 kW

GPL categoria

'3B/IP 50 mbar '3+ 50/67 mbar
principale 0,81 di riduzione 0,65

GPL categoria

'3B/IP 30 mbar '3+ 30/37 mbar
principale 0,88 di riduzione 0,75

Gas naturale categoria

‘2LL 20 mbar

principale 1,53 di riduzione 1,0

Gas naturale categoria

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

principale 1,45 di riduzione 1,0



Giiltig ab 01.05.2002
Diisentabelle fiir Gas-Geréte der Baureihe

GD1/GD2/GD3/GD4/GD5
Leistung pro Brenner 2,8 kW

Flissiggas Kategorie

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Hauptdiise 0,75 Kleinstelldiise 0,65
Fliissiggas Kategorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Hauptdiise 0,85 Kleinstelldiise 0,75
Erdgas Kategorie

‘2LL 20 mbar

Hauptdise 1,45 Kleinstelldise 1,0
Erdgas Kategorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

Hauptdise 1,30 Kleinstelldtse 1,0

Valable a partir du 01.05.2002
Tableau des injecteurs pour les appareils a gaz de la série:

GD1/GD2/GD3/GD4/GD5
puissance par brileur 2,8 kW

gaz liquéfié catégorie
'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
injecteur principal 0,75 injecteur de réduction 0,65
gaz liquéfié catégorie

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
injecteur principal 0,85 injecteur de réduction 0,75
gaz naturel catégorie
2LL 20 mbar
injecteur principal 1,45
gaz naturel catégorie

'2H & '2E 20 mbar '2E+
2L 25 mbar
injecteur principal 1,30

injecteur de réduction 1,0
20/25 mbar

injecteur de réduction 1,0
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Valida desde el 01.05.2002
Tabla de toberas para aparatos
de gas de la serie de construccion

GD1/GD2/GD3/GD4/GD5
Rendimiento por cada quemador 2,8 kW

Categoria gas liquido
'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Tobera principal 0,75 Tobera inferior 0,65
Categoria gas liquido

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Tobera principal 0,85 Tobera inferior 0,75
Categoria gas natural
2LL 20 mbar
Tobera principal 1,45
Categoria gas natural

'2H & 2E 20 mbar '2E+
'2L 25 mbar

Tobera principal 1,30

Tobera inferior 1,0
20/25 mbar

Tobera inferior 1,0

Valid as from 01.05.2002
Nozzle table for gas grills of the series

GD1/GD2/GD3/ GD4/ GD5
capacity per burner 2,8 kW

LPG category

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
main nozzle 0,75 reduction nozzle 0,65
LPG category

'3B/IP 30 mbar '3+ 30/37 mbar
main nozzle 0,85 reduction nozzle 0,75
natural gas category

'2LL 20 mbar

main nozzle 1,45 reduction nozzle 1,0
natural gas category

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
'2L 25 mbar

main nozzle 1,30 reduction nozzle 1,0



loxuel aé 01.05.2002
Mivakag akpo@uaiwv yia YKPIA agpiou TG O€IpAg

GD1/GD2/GD3/GD4/GD5
Atédoon ava kauoTtrpa 2,8 kW

Katnyopia uypagpiou

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Kupio akpoguaio 0,75 Aeutepeov pubuioTikd akpoguaio 0,65
Karnyopia uypagpiou

'3B/P 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Kupio akpoguaio 0,85 Aeutepetov pubuioTikd akpo@uaio 0,75
Kartnyopia @uoikoU agpiou

‘2LL 20 mbar

Kupio akpoguaio 1,45 Aeutepetov pubuiaTikd akpogiaio 1,0
Karnyopia @uoikoU agpiou

'2H & '2E 20 mbar '2E+ 20/25 mbar
2L 25 mbar

Kupio akpoguaio 1,30 Aeutepetov pubuioTikd akpogUiaio 1,0

01.05.2002’den itibaren gegerlidir.
Model serisindeki gazli cihazlara ait jiklor tabelasi

GD1/GD2/GD3/GD4/GD5
Her bir radyanin glcu 2,8 kW

LPG kategorisi

'3B/P 50 mbar '3+ 50/67 mbar
Ana jiklor 0,75 Kigultme jiklord 0,65
LPG kategorisi

'3B/IP 30 mbar '3+ 30/37 mbar
Ana jiklor 0,85 Kigtltme jikl6ri0,75
Dogalgaz kategorisi

‘2LL 20 mbar

Ana jiklor 1,45 Kigtltme jiklora 1,0
Dogalgaz kategorisi

'2H & 2E 20 mbar  '2E+ 20/25 mbar
'2L 25 mbar

Ana jiklor 1,30 Kigtltme jiklora 1,0

In vigore dal 01.05.2002
Tabella degli iniettori per i modelli a gas

GD1/GD2/GD3/GD4/GD5
Potenza per bruciatore 2,8 kW

GPL categoria

'3B/P 50 mbar '3+
principale 0,75 di riduzione
GPL categoria

'3B/P 30 mbar '3+
principale 0,85 di riduzione
Gas naturale categoria

2LL 20 mbar

principale 1,45 di riduzione
Gas naturale categoria

'2H & '2E 20 mbar '2E+

'2L 25 mbar

principale 1,30 di riduzione

50/67 mbar
0,65

30/37 mbar
0,75

N

,0

20/25 mbar

-

,0
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2.4 Elektrischer Motorantrieb

Synchrongetriebemotor 230 V/50 Hz/3,5 W / 1
Umdrehung/Minute

Auf Wunsch: 2 Umdrehungen/Minute
Sonderspannungen, z.B. 12 V Gleichstrom

2.5 GasanschluB-Zeichnung

GroRstellung
Klenstellung
Druckmefnippel
Gasanschluf® 1/2 *

o0 w>

2.6 Zubehor / Ersatzteile

Motor
Warmeschutzblech
Spiel’

Brenner
Thermoelement
Teller

Schaufel
Fettwanne
Kabel Halter
Feststellknebel
Motorkabel
Gasknebel
Druckmefnippel
Gasanschlul
Feststellknebel

1
2
3
4
5
6
7
8
9

2.4 Moteur électrique
Moteur synchrone 230 V /50 Hz /3,5 W/ 1 rpm
Sur demande : 2 rpm, tensions spéciales, par exemple
12 V courant continu

2.5 Diagramme connexion gaz

bouton a gaz

injecteur de réduction
raccord mesurage pression
connexion a gaz

o0 w>

Ll moteur

YAl plaque protéctrice

KM broche

3 brileur

M thermocouple

[ assiette de broche
(@ pelle

]} cuve pour la graisse
M support cable

vis de blocage

cable moteur

bouton a gaz

raccord mesurage pression
connexion a gaz

vis de blocage

2.4 Motor eléctrico

Motor con engranaje sincronizado

230V/50 Hz/3,5 W/1 rpm

Opcional: 2 rpm

Tensiones especiales como p.ej. 12 V de corriente continua

2.5 Dibujo de la conexién para gas

posicion de maxima graduacion
Tobera inferior

Boquilla manométrica

para conexién de gas 1/2 “

OO w>

2.6 Accesorios / Refacciones

Motor

Chapa antitérmica

Asador

Quemador

Pila termoeléctrica

Asador tamafio

Pala

Bandeja para la grasa
Cabile titular

Tornillo de sujecion

Cable del motor

Muletilla para la llave de gas
Boquilla verificadora para la conexion de gas
Conexién para gas

Tornillo de sujecion

1
2
3
4
5
6
7
8
9

2.4 Electrical motor
Synchronised-drive motor 230 V /50 Hz / 3,5 W / 1 rpm
Upon request : 2 rpm
Special voltage ratings e.g. 12 V DC.

2.5 Gas connection diagram

.\l Capital setting

-} reduction nozzle

(ol pressure test nipple
DM 1/2” gas connection

2.6 Accessories / spare parts

Motor

Head Shield
Skewer

Burner
Thermocouple
Platter

Shovel

Grease Pan
Cable Support
Fixing Screw
Motor Cable
Gas Tap Knop
Pressure test Nipple
Gas Connection
Fixing Screw



2.4 HAekTpIKi AgITOUpYia PE KIVNTAPA
Kivntripag ouyxpovikng Asitoupyiag 230 V/50 Hz/3,5
W / 1 mrepiatpoeny / Aemrté. Katd mrapayyeAia: 2
TIEPIOTPOYPEG / AETTTO, EIBIKEG TATEIG, TT.X. CUVEXEG
pedpa 12V

2.5 IXx&dl0 ouvdeong agpiou

Agutepelov pubUIOTIKO aKPOPUTIO
AlokoTITNG agpiou

2Uvdeon agpiou

Evd£éTng pérpnong tieong

o0 w>

2.6 Ageoouap / AvTaAAaKTIKO

KivntApag

MpooTateuTikd éAaopa KaTd UTTEPBEPUAvVONG
ZoUBAa

Kauotrpag

OgppoaToIxEio (CWHA)

Aiokog

druapdki

TawdKi yIa T OUYKEVTPWON Tou AiTToug
YTodoxn oTnpitewg kaAwdiou
AvTioThpIyHO (OTOTTEP)

KaAwdio kivntipa

AlokoéTITNG agpiou

Evdétng pétpnong mieong

20vdeon agpiou

AvTioThpIypa (OTOTTEP)

1
2
3
4
5
6
7
8
9

2.4 Elektrikli motorla isletme
Senkron mekanizmali motor 230 V/50 Hz/3,5 W /
dakikada 1 devir - Talep uzerine: dakikada 2 devir
Ozel gerilimler, érnegin 12 V dogru akim

2.5 Gaz baglantisi plani

Gaz mafsall
Kugiltme jiklori
Basing dlgme nipeli
Gaz baglantisi

o0 w>

Aksesuarlar / Yedek Pargalar

Motor

Isi koruma saci
Sis

Radyan

Termo eleman
Tabla

Kirek

Yag kuveti

Kablo makarasi
Tespit mafsal
Motor kablosu
Gaz mafsall
Basing dlgme nipeli
Gaz baglantisi
Sikistirma mafsali

OCO~NOONRARWN-=-

2.4 Funzionamento del motore elettrico
Motore sincronizzato 230 V/ 50 Hz/ 3,5 kW/ 1r per min
Su richiesta: 2 r per min
Tensioni particolari, per esempio: 12V DC

2.5 lllustrazione del collegamento del gas

Massima posizione

di riduzione

Vite Misura Pressione
Collegamento gas

oOw>

2.6 Accessori/ Parti di ricambio

Motore

Scudo termico

Spiedo

Bruciatore

elemento termo-elettrico
Piatto

Paletta

Piatto raccogli grasso
Titolare del cavo

Di bloccaggio regolabile
Cavo motore

Gas

1
p
3
4
5
6
7
8
9

Allacciamento del gas
Di bloccaggio regolabile
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3.2

Bedienungs- und Wartungsanleitung
Gerateaufbau/Kurzbeschreibung

Das Potis Gyros-Grillgerat besteht aus einem
rostfreien Edelstahlgehause (CrNi 1.4301), das auf
einem Rohrrahmen befestigt ist. Die untere
Fihrungsstange (Edelstahl CrNi 1.4301), auf die der
Gyros-SpieR aufgesetzt wird, ist mit dem Rohrrahmen
fest verschweif3t.

Die obere Fuhrungsstange an der der Motor befestigt
wird, ist mit einem Warmeschutzblech fest verbunden.
Dieses Warmeschutzblech schitzt den Motor vor
Uberhitzung. Die Fiihrungsstange mit dem
Warmeschutzblech wird in das am Gerat befestigte
Flhrungsrohr eingeschoben und mit dem dazu
gehdrigen Gewindebolzen fest verschraubt.

Die beiden Flhrungsstangen sind gegeneinander
versetzt, so dass der Spiel bei aufgesetztem Motor
im Gerat senkrecht steht.

Verwendungsmaoglichkeit

Das Gerat ist nur fir gewerbliche Zwecke vorgesehen.

3.3 Wichtige Hinweise

Bitte achten Sie darauf, dass Schutzfolien und
eventuelle Verpackungsriickstande vom Gerat
entfernt werden.

Es durfen nur Personen an diesem Gerat arbeiten, die
entsprechend der Bedienungs- und
Installationsanleitung eingewiesen worden sind.

Das Gerat darf wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt bleiben.

3.2

3.3
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Mode d’emploi et instructions d’entretien
Montage/bref description

L appareil de Gyros POTIS se compose d un boitier
en acier inoxydable (Cr.Ni1.4301) suspendu dans un
chassis tubulaire. La barre de conduite inférieure
(Cr.Ni1.4301) pour la broche a Gyros est soudée au
chéssis tubulaire.

La barre de conduite supérieure a laquelle est fixé le
moteur est relié a une plaque calorifuge.

Cette plaque calorifuge protege le moteur de la
surchauffe. La barre de conduite avec la plaque
calorifuge est introduite dans le tube conducteur fixé
a I'appareil et vissée avec le boulon fileté
correspondant. Les deux barres de conduite sont
décalées I’'une par rapport a |'autre de telle maniére
que la broche soit verticale dans |"appareil lorsque le
moteur est encastré.

Possibilités d’utilisation
L appareil n"est prevu qu’a des fins professionnelles.

Avis importantes

Veillez a enlever toutes les emballages ou matériaux
d’emballage, feuilles protectrices etc. Seulement les
personnes qui ont attentivement lu ces instructions
ou alors des personnes bien instruites sont
autorisées a travailler avec I"appareil.

Ne jamais laisser |"appareil en service sans
surveillance.

3.1

3.2

3.3

Instrucciones de manejo y mantenimiento

Estructura del aparato/breve descripcion

La parrilla giratoria de Potis esta compuesta de una
caja de acero fino inoxidable (CrNi 1.4301),colgada
en un bastidor tubular. La barra de guia inferior (acero
fino inoxidable CrNi 1.4301) , sobre la que se sujeta el
asador de gyros, esta soldada fijamente al bastidor
tubular.La barra de guia superior sobre la que se
sujeta el motor esta firmemente unida con una chapa
antitérmica. Dicha chapa antitérmica protege el motor
contra el sobrecalentimiento. La barra de guia con la
chapa antitérmica se introduce en el tubo de guia
sujeto al aparato y se atornilla fijamente con el perno
roscado. Ambas barras de guia estan desplazadas
entre si, de modo que el asador, con el motor
insertado por la parte superior se halla en posicion
vertical.

Posibilidades de uso
El aparato esta previsto solo para el uso profesional

Advertencias importantes

Quiten por favor las laminas de proteccién y los restos
de embalaje .En este aparato pueden trabajar sélo
personas que hayan leido atentamente y estén al
corriente de las instrucciones de manejo y de
mantenimiento. Mientras esté en funcionamiento la
parrilla no debe quedarse sin vigilancia.

Operating and maintenance instructions

Set up/short description

Our grill consists of a stainless steel housing (Cr.Ni
1.4301) supported by a tubular frame. The bottom
guide arm (stainless, Cr.Ni1.4301) supporting the
gyros skewer is welded to the tubular frame. The top
guide arm which also serves as the motor mount, is
permanently connected to a heat shield. This heat
shield protects the motor and keeps it from
overheating. The guide arm/heat shield unit is
inserted into the guide tube which is mounted at the
tubular frame and tightened by means of the provided
bolts. The guide arms are offset, thus assuring an
upright position of the skewer in the grill once the
motor has been mounted.

3.2 Possible use

This grill is intended for commercial use only.

3.3 Important advices

Make sure that the protection foils and possible
packaging remains are removed.

Only persons who already read the installation -,
operating - and maintenance instructions repectively
appropriated trained personal are allowed to use this
appliance.

The grill in operation must never be unattended.



03nyieg AeItoupyiag kal GUVTAPNONG
ZuvappoAdynon TnG OUOKEUNG / ZUvToun
TEPIYPOAPH

H ouokeun ykpIA yia yUpo Tng etaipeiog Potis
arroteAeital aTrod éva BGAapo aTrd avogeidwTo aTodAl
(t0trou CrNi 1.4301), uTrooTnpIfdpEVO OTTS €va
HETaAAIKO TTAaiTI0. O KATW Bpayiovag odnyRoewg
(a1mé avogeidwto atadAl, Tutrou CrNi 1.4301), Tavw
OTOV OTT0i0 OKOUWTIA N goUBAa Tou yUpou, gival
oTaBepd oUVOEDEPEVOG OTO HETOAAIKO TTACicI0. O
£TTAVW Bpaxiovag 0dnyRoEwg, TTEVW GTOV OTToI0
eival ouvdedePEVOG O KIVNTAPAG, OUVOEETAI OTOBEPG
HE Eva PETOANIKO €A TTPOOTOOIOG KATA TNG
BeppoTNTAG. AUTO TO JETAAAIKO TTPOCTATEUTIKO
€éAaopa TTPooTaTEVEl TOV KIVATAPA OTTO
utrepBéppavan. O Bpaxiovag 0dnynoEwg P TO
HETOAAIKO TTPOCTATEUTIKG EAACHA EICAYETAI OTO
owAfva 0dnyRoEwg, o oTToiog gival oTabepd
OUVOEDEPEVOG OTO UNXAVNHA, KAl OTOBEPOTTOIEITAI E
TIG KATAAANAEG Bideg. O1 dUo Bpaxioveg odNyROEWS
eival TrTapdAAnAol geTagu Toug, waTe N coUBAa TNG
OUOKEUNG va BpiokeTal o€ KABeTN dieuBuvon étav
AEITOUPYEI O KIVNTAPAG.

3.2 Auvarotnta XxpRong

H ouokeun gival KATAAANAN povVo yia eTTayyeAATIKA
Xxpron.

3.2

3.3

Kullanim ve bakim talimatnamesi

Cihazin yapisi / Kisa tarif

Potis déner ocagi, bir boru gergevenin lizerine
oturtulmus ve paslanmaz kiymetli ¢celikten yapilmis
bir gévdeden (CrNi 1.4301) ibarettir. Uzerine

doner sisinin takildig alttaki idare gubugu (kiymetli
celik CrNi 1.4301), boru gergeve ile kaynak yaparak
siki bir sekilde birlestirilmistir. Motorun takildig tst
idare cubugu ise, bir 1s1 koruma saci ile siki bir
sekilde birlestiriimistir.

Bu 1s1 koruma saci, motoru asiri iIsinmadan korur.
Idare gubugu ile I1si koruma saci, cihazin igerisinde
sabit olan idare borusuna sokulur ve germe civatasi
ile sikilanir. Idare gubuklari birbirine karsi durur,
bdylelikle sis, motorun takili halinde dik durur.

Kullanim imkanlari
Cihaz, yalnizca ticari kullanim icin 6ngorilmastr.

Onemli agiklamalar

Lutfen, olasi koruma folyelerinin ve ambalaj
kalintilarinin cihazdan gideriimesine dikkat ediniz.
Bu cihazin basinda, yalnizca kullanim ve kurma
talimatnamesi kendilerine anlatiimis kisiler calisabilir.
Cihaz calisir vaziyette iken, kesinlikle kontrol

altinda olmalidir.

3.1

3.2

3.3

Istruzioni per I'uso e la manutenzione

Descrizione dell’ apparecchio

L'apparecchio POTIS grill gyros si compone di una
custodia di acciaio inossidabile (CrNI 1.4301) che
posa su un telaio tubolare. L'asta centrale inferiore
(CrNi 1.4301), sulla quale & messo lo spiedo, &
saldata fissa con il telaio tubolare. L'asta centrale
superiore, sulla quale é fissato il motore, & dotata di
uno schermo che protegge il motore da un eventuale
surriscaldamento. L'asta centrale superiore, insieme
con lo schermo di protezione, & inserita nel condotto
corrispondente sull’ apparecchio e fissata. Le due
aste centrali sono interposte in modo che lo spiedo
rimanga verticale nell’ apparecchio quando il motore &
acceso.

Usi possibili
L’apparecchio € previsto per il solo uso professionale.

Importanti misure

Vi preghiamo di accertarvi che qualsiasi strato di
protezione o eventuale residuo d’'imballaggio sia tolto
dall’apparecchio. L'uso dell’apparecchio € solamente
consentito a persone competenti conformemente alle
istruzioni d'uso e d’installazione. L'apparecchio in
attivita non deve essere mai lasciato fuori
sorveglianza.
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3.4

Inbetriebnahme

Durch das Offnen des Gasabsperrhahnes bzw.
Flaschenventils wird das Gerat betriebsbereit.

Mit dem Ziindvorgang immer am obersten Brenner
beginnen:

Den oberen Knebel auf Gro3stellung (siehe Zeichnung
Seite 6) drehen und eindriicken.

Das ausstromende Gas von dem oberen Brenner an
dem Brennergitter anziinden. Den Knebel so lange
fest eingedriickt lassen, bis das Brennergitter eine
rétliche Farbung erreicht hat (ca. 20 Sekunden).
Danach kann die gewiinschte Temperatur stufenlos
eingestellt werden. Zur Inbetriebnahme der anderen
Brenner wird der Vorgang mit den jeweiligen Knebeln
wiederholt.

3.4 Mise en marche

L appareil est prét a étre mis en service en ouvrant le
robinet principal ou la valve de la bouteille de gaz.
Lors du processus d’allumage, commencez toujours
par le braleur supérieur: Tournez le bouton supérieur
sur la position maximale et enfoncez. Allumez au
grillage de combustion le gaz qui s"échappe du
brlleur supérieur. Maintenez le bouton enfoncée
jusqu’a ce que le grillage de combustion ait atteint
une couleur rouge (env. 20 secondes). Vous pouvez
alors régler en continuation la température souhaitée.
Pour mettre les autres brileurs en marche, répétez le
processus avec les boutons correspondants.

3.5 Fonctionnement avec moteur

24

Fixez le moteur sur la barre de conduite supérieure
en utilisant la pincepoussoir supérieure, la vis de
blocage et le contre-garrot. L inclinaison du moteur
peut étre modifiée en desserrant le contre-garrot et
en réglant I'inclinaison voulue. Puis il faut resserrer le
contre-garrot. Posez la broche a Gyros sur la pince-
poussoir inférieure et amenez-la dans la position
verticale. Poussez la pince-poussoir de |"axe du
moteur vers le haut et insérez la téte de la broche,
puis repoussez.

3.4 Puesta en funcionamiento

Abriendo la llave principal para gas o la valvula de la
botella, la parrilla esta lista para ser puesta en
funcionamiento. Empezar siempre por el quemador
superior para iniciar el proceso de encendido:

Girar la muletilla superior en posicion de maxima
graduacion (véase dibujo en pagina 6) y presionarla.
Através de la rejilla de combustion, encender el gas
que emana por el quemador superior. Mantener
presionada la muletilla (apréx. 20 segundos) hasta
que la rejilla de combustién haya alcanzado una
coloracion rojiza. Posteriormente se podra proceder a
la regulacién segun la temperatura que se desee.
Para poner en funcionamiento los otros quemadores
se habra de repetir el proceso con las muletillas
correspondientes.

3.4 Start up

By opening the shut-off valve to the gas line or gas
bottle, the grill is ready for use. Always ignite the top
burner first:

Turn the top knob to the highest setting (see diagram
page 6) and press down. Ignite the gas as it exits the
grating of the top burner. Hold the knob pressed untill
the grating glows red (approx. 20 sec.). At this point,
the temperature can be infinitely adjusted to the level
desired. To start the other burners, repeat above
procedure using the appropriated knobs.

3.5 Motor operation:

Attach the motor to the top guide arm using the top
sliding sleeve, the fixing screw and the T-shaped
countering handle. Adjusting the motor angle is
simple: loosen the countering handle, set the motor to
the desired angle and re-tighten the countering
handle to secure the adjustment. Place the gyros
skewer onto the bottom sliding sleeve, adjusting the
skewer angle until it is perpendicular with the ground.
Slide the top sleeve up onto the motor axle and insert
the skewer head.

Slide the top sleeve back down again. Hang up the
motor connection lead to the heat shield.



3.3

3.4

InpavTikég uTTodEigEIg

MapakahoUpe, BeBaiwBeite 0TI £XETE aPaIpéTel aTTd
TN OUOKEURA TTPOCTATEUTIKA QUAAQ KAl OTTOIBATTOTE
uttéAoITTa TNG oUOKeuaadiag TNG. H xprion Tng
OUOKEUNG ETTITPETTETAI HOVO OE TTPOCWTTA TTOU £XOUV
EVNUEPWOET OXETIKA PE TIG 0ONYiEG XPOEWS KI
eykatadoTaong. H cuokeun TTpETTEl va eAEyXeTal
SI0PKWG KaTd Tn SIGPKEIR TNG AEIToupyiag TnG.

Agitoupyia

H ouokeun givai €Toiun yia Agitoupyia pe 1o dvolyua
NG OTPOPIYYaAG PONG Tou agpiou ) TNG BaABidag Tng
@IGANG. Ta TNV apxIKA ava@Aegn EekivioTe TTAvToTE
HE TOV TTAVW KAUOTAPA: ZTPIYPTE TOV TTAVW SIAKOTITN
aTtnVv avwtaTn pubuion (BA. oxEdlo oeAidag 6) kal
mECTE TOV. AVaQA£ETE TO aéplo TTou dlappéel aTrd Tov
TIEVW KAUOTHAPO OTO TTAEYHO TOU KOUGTAPA.
KpatioTe 10 SIOKOTITN OTABEPd TIIETUEVO WATTOU TO
TAEyMa TOU KAUOTAPA va TIAPEl VA KOKKIVWTTO
XPWHA (TTEP. 20 BEUTEPOAETTTA). TN CUVEXEID
UTTOPEITE va pUBUIoETE XWPIG TTEPIOPIOUOUG TN
Beppokpaaia TTou emOupeiTe. MNa Tn B€on Twv
UTTOAOITTWV KAUOTAPWY O€ AEIToupyia eTTaVaAGBETE
TNV idia diadIKaagia Pe TOUG OXETIKOUG BIOKOTITEG.

3.4

3.5

isletme

Gaz kisma muslugunun veya sise supap vanasinin
acilmasi ile cihaz isletmeye hazirdir. Yakma islemine
surekli en Ustteki radyan ile baslayiniz:

Ustteki diigmeyi, (sayfa 6’daki gizime bakiniz) yiiksek
ayara gevirerek bastiriniz.

Ust radyandan ¢ikan gazi, radyan izgarasinda
yakiniz. Radyan i1zgarasi kizarana kadar (yaklasik 20
saniye) digmeyi basili tutunuz. Bundan sonra,
istenilen I1s1 basamaksiz olarak ayarlanabilir.

Diger radyanlari yakmak igin, ayni igslemi diger
digmelerle tekrarlayiniz

Motorla igletme

Motoru, Ustteki stirgiili kovani, sikistirma vidasini ve
karsi mafsalini kullanarak Ust idare gubuguna takiniz.
Motorun egilimini, karsi mafsalini gevseterek ve
istenilen egilimi ayarlayarak degistirebilirsiniz. Bu
islemden sonra karsi mafsal tekrar sikilmalidir. Doner
sisini, alttaki siirgiili kovanin lzerine dikey sekilde
oturtunuz. Siirglli kovani, motor ekseninden
yukariya itiniz ve sis basligini takinz, siirgili kovani
tekrar asagdlya cekiniz.

Emniyet fisini prize takiniz ve e@er varsa, salteri 1’ e
ceviriniz. Motor gévdesinin Gzerindeki salteri
kullanarak, dénme yonunu belirleyebilirsiniz.

3.4 Avviamento

Con l'apertura del rubinetto del gas (o del rubinetto
della bombola), I'apparecchio € operativo.
Accendere sempre in primo luogo il bruciatore
superiore. Posizionare la manopola sulla posizione
grande flamma e mantenerla, quindi avvicinare un
fiamminfero alla griglia di cottura per accendere il gas.
Mantenere fissa la manopola finché la griglia di
cottura diventera rossa (ca. 20 secondi).
Successivamente, sara possibile regolare la
temperatura di riscaldamento tramite la manopola
anche al di fuori delle posizioni indicate. Procedere
nella stessa maniera con gli altri bruciatori.
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3.5 Motorbetrieb:

Den Motor unter Verwendung der oberen
Schiebemuffe, der Feststellschraube und des
Konterknebels an der oberen Fiihrungsstange
befestigen. Die Neigung des Motors kann verandert
werden, indem der Konterknebel geldst und die
gewiinschte Neigung eingestellt wird. Danach muss
der Konterknebel wieder angezogen werden. Den
Gyros-Spiel} auf die untere Schiebemuffe aufsetzen
und senkrecht stellen. Die Schiebemuffe an der
Motorachse hochschieben und den Spie3kopf
einlegen, Schiebemuffe wieder herunterschieben.
Den Schukostecker in eine Steckdose stecken und
wenn Kippschalter vorhanden auf 1 stellen. Durch
Betatigung des Wippschalters an dem

Motorgehause kann die Drehrichtung bestimmt
werden:

— linksdrehend (Wippschalter oben driicken)

— Aus-Position (Wippschalter Mittelstellung)

— rechtsdrehen (Wippschalter unten driicken)
Méchte man den Abstand zwischen Grillgut und
Heizflache verandern, miissen Feststellschraube und
Konterknebel der oberen, sowie die Feststellschraube
der unteren Schiebemuffe geldst werden. Beide
Schiebemuffen wechselseitig mit dem Fleischspiefld
soweit verschieben, bis die Flache des FleischspieRes
parallel zur Heizflache verlauft. Danach werden die
Feststellschraube und Konterknebel wieder
angezogen.

la pince-poussoir vers le bas. Mettez la fiche en
contact dans une prise et positionnez I'interrupteur
sur 1.

En actionnant I'interrupteur a bascule du boitier du
moteur vous pouvez déterminer le sens de rotation:

- vers la gauche (interrupteur a bascule vers le haut)
- position arrét (interrupteur a bascule au milieu)

- vers la droite (interrupteur a bascule vers le bas)

Si vous désirez modifier la distance entre la viande et
la surface chauffante, vous devez desserrer la vis de
blocage et le contre-garrot de la pincepoussoir
supérieure ainsi que la vis de blocage de la pince-
poussoir inférieure. Déplacez les deux pinces-
poussoir alternativement avec la broche de viande
jusqu’a ce que la surface de la broche de viande soit
paralléle a la surface chauffante. Puis resserrez la vis
de blocage et le contre-garrot.

3.6 Fonctionnement manuelle
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Un croisillon peut étre livré comme accessoire en
supplément. Il permet d’utiliser la broche sans
moteur. Fixez la pince-poussoir supérieure a la barre
de conduite supérieure a I"aide de la vis de blocage.
Puis introduisez la téte de la broche dans |'anneau
soudé de la pince-poussoir inférieure et positionnez-
la verticalement. Introduisez par le haut le croisillon
au-dessus de la téte de la broche dans | “anneau
soudé de la pince-poussoir supérieure.

3.5

Funcionamiento a motor

Sujetar el motor usando el manguito corredizo
superior, el tornillo de sujecion y la contratuerca de
mango en la barra de guia superior. Se puede variar
la inclinacion, aflojando la contratuerca de mango,
ajustando la inclinacion deseada y volviendo a apretar
la contratuerca. Colocar el asador de gyros sobre el
manguito corredizo inferior y ponerlo en posicion
vertical. Subir el manguito corredizo por el eje del
motor e introducir la cabeza del asador. Volver a bajar
el manguito corredizo. Colgar el cable de conexion del
motor en el tubo guiacables (en la chapa antitérmica).
Introducir el enchufe con puesta a tierra en una toma
de corriente y poner el interruptor basculante en 1.
Operando el interruptor basculante que se halla en el
carter del motor, se puede determinar el sentido de
giro:

1. giro hacia la izquierda

(presionar el interruptor basculante hacia arriba)

2. posicion fija

( interruptor basculante en la posicién central)

3. giro hacia la derecha

(presionar interruptor basculante hacia abajo).

Si quiere modificar la distancia entre la carne a asar y
la superficie de calefaccion, hay que aflojar el tornillo
de sujecion y la contratuerca de mango del manguito
corredizo superior, asi como el tornillo de sujecion del
inferior. Desplazar ambos manguitos corredizos
alternativamente con el asador de carne, hasta que la
superficie del asador se encuentre en paralelo a la
superficie de calefaccion. A continuacion se aprietan el
tornillo de sujecion y la contratuerca de mango.

3.6

Insert the shock-proof plug into nearest available
socket and set switch to position 1. Using the rocker
switch on the motor housing, the rotation direction
can be set :

- left hand rotation (press up on rocker switch)

- off position (rocker switch in middle position)
- right hand position (press down on rocker switch).
If you wish to change the distance between the
heating surface and the meat being grilled, the fixing
screw and the countering handle for the top sliding
sleeve must be loosened along with the fixing screw
of the bottom sliding sleeve. Move both sleeves
together with the skewer until the desired distance is
attained, making certain that the meat surface is
parallel to the heating surface. Then retighten the
fixing screw and the countering handle.

Manual operation

The cross handle can also be separately delivered as
a special spare part, so that the skewer can be used
without motor. After tightening the bottom fixing
screw, place the gyros skewer onto the bottom sliding
sleeve and adjust skewer angle until it is erpendicular
with the ground. Next, loosen the top fixing screw,
position the top sliding sleeve over the skewer head
and then tighten the fixing screw. The cross handle
can now be inserted from above through the welded
ring of the top sliding sleeve and onto the head of the
skewer.



3.5

AgiToupyia pe KivnTApA

O KIVNTAPOG TNG CUCKEURG OTABEPOTTOIEITAI GTOV
£TTAVW Bpaxiova odnynoewg Pe Xprion Tou £TTEVW
OUPOUPEVOU CUVOETIKOU HaVIKIOU, TNG OTEPEWTIKAG
Bidag kai TnG ARG pnxavikng avtiotaong. H kAion
TOU KIVNTAPQ PTTopEi va aAAayBei xahapuwvovtag Tn
Aafr pnxavikig avriotaong, pubuiovrag Tnv KAion
avahoya Kail opiyyovtag avd Tn AaBr) pnxavikig
avtiotaong. TomroBeTriaTe TN coUBAa Tou yUpou
KGOETA ETTAVW OTO KATW CUPOUEVO PAVIKI.
AvaoonKwaoTe TO CUPOPEVO PaviKl aTTd ToV dgova Tou
KIVNTAPQ Kal TTEPAOTE pé€oa TNV KEPaAAR TNG GoUBAaG.
KareBdoTe kal TaAI To paviki. BaATe Tn @ica colko
oTnV TIPIda KAl YUPIOTE TOV TIEPICTPOPIKS BIAKOTITN,
av d106£Tel n ouokeur, aT1o 1. Me TO JIAKOTITN TPILV
B¢0ewv OTO KIBWTIO TOU KIVNTHPA YTTOPEITE Va
puBpioeTe TN diEUBUVON TTEPIOTPOPNAG:

-yla apICTEPN) TTEPIOTPOPT (TTIECTE TO JIAKOTITN TPIWV
Béocwv TTPOg Ta TTAVW)

-eKTOG AgIToupyiag (o dIakOTITNG OTn peaaia BEan)
-yla Je€IG TTEPIOTPOPR (TTIECTE TO DIOKOTITN TTPOG TA
KATW)

Av BéAeTe va aANGEeTE TNV aTTOOTOON PETAEU TOU
KPEATOG GTN COURAQ Kal TG BEPUAVTIKAG ETTIPAVEIAG,
TIPETTEI VO XAAOPWOETE T OTEPEWTIKN Bida Kal TN
AQBR PNXAVIKAG avTioTAong TOU ETTAVW CUPOUEVOU
OUVOETIKOU PAVIKIOU, KABWG ETTIONG TN OTEPEWTIKN
Bida Tou KATW pavikiol. MeTaToTioTe EVOAAGKTIKG Ta
U0 oupbuEVa CUVOETIKG Pavikia pe Tn coUBAa Tou
KPEATOG PEXPIG OTOU TO KPEag EpBel TTaPAAANAa TTpog
N BeppavTikn em@aveia. TEAog o@igTe kal TTAAI TIG
OTEPEWTIKEG BidEG KaI TN AABRA puNXavIKAG avTioTaong.

3.6

- sola ddonme (salteri yukariya itiniz)
- kapali (salteri ortaya itiniz)
- saga donme (salteri asagiya itiniz)

Ocak ve et arasindaki mesafeyi degistirmek
istediginizde, ust strgili kovanin sikistirma vidasi ve
karsi mafsalini ve de alt siirgiilti kovanin sikistirma
vidasini gevsetmeniz gerekir. Et sisini tagiyan iki
surgulu kovani karsilikli olarak, et sisi ocaga paralel
olana kadar itiniz. Bundan sonra sikistirma vidasini
ve karsi mafsalini tekrar sikilayiniz.

Elle isletme

Ayrica 6zel aksesuar olarak, bir cevirme kolu temin
edilebilir. Boylelikle et sisi motorsuz da igletilebilir. Ust
surguli kovani, sikistirma vidasi ile Ust idare
gubugunda sikilayiniz. Sonra, sis baslidini st
surgulli kovanin kaynakla tutturulmus halkasina
sokunuz. Et sisini alt slirglili kovana dikey sekilde
oturtunuz. Cevirme kolunu, st siirglli kovanin
halkasindan girerek sis basligina sokunuz.

3.5 Funzionamento del motore

Fissare il motore sull'asta centrale superiore,
servendosi del manicotto scorrevole superiore,
limpugnatura di bloccaggio e la manopola di arresto.
Linclinazione del motore pud essere modificata:
allentare la manopola di arresto, cambiare
l'inclinazione, restringere la manopola di arresto.
Posizionare lo spiedo sul dispositivo d’appoggio del
manicotto scorrevole inferiore e tenerlo in verticale.
Spingere verso I'alto il manicotto scorrevole

sull'asse del motore, inserirci la testa dello spiedo e
poi abbassare di nuovo il manicotto scorrevole.
Mettere la spina con il contatto di protezione (Schuko)
nella presa e, se c’€ un interruttore, posizionarlo sulla
posizione 1.

Grazie all'interruttore orientabile che si trova sulla
custodia del motore, & possibile regolare il senso di
rotazione dello spiedo:

- interruttore girato in alto rotazione a sinistra

- interruttore nel mezzo posizione di arresto

- interruttore girato in basso rotazione a destra

E possibile regolare la distanza tra lo spiedo e i
bruciatori grazie alle impugnature di bloccaggio
(manicotti scorrevoli) inferiore e superiore. Allentare e
spostare alternativamente le due impugnature
(manicotti) insieme allo spiedo, finché lo spiedo si
trovera parallelo alla superficie dei bruciatori. Poi
restringere le impugnature.
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3.6 Handbetrieb
Als Sonderzubehdr kann ein Handkreuz mitgeliefert
werden. Dadurch kann der Fleischspief3 auch ohne
Motor betrieben werden. Die obere Schiebemuffe wird
mit der Feststellschraube an der oberen Flhrungs-
stange festgezogen. Danach den SpieRkopf in den
angeschweilten Ring der oberen Schiebemuffe
einfihren. Den Fleischspiel? dann auf die untere
Schiebemuffe aufsetzen und senkrecht stellen. Das
Handkreuz von oben durch den angeschweif3ten Ring
der oberen Schiebemuffe Giber den SpielRkopf stecken

3.7 Reinigung
Das Gerat sollte nach téglichem Gebrauch gereinigt
werden. Zur Reinigung empfehlen wir die im Handel
erhaltlichen Grillreiniger.

Achtung: Die Brennerplatten dirfen nicht in Kontakt
mit dem Reiniger kommen!

3.8 Wartung
Das Gerat sollte, je nach Betriebsdauer, mindestens
einmal pro Jahr auf seine Funktion Uberpriift werden.
Dieses muss durch einen fachkundigen Gas-
Installateur oder werksseitig durch Einsenden des
Gerates erfolgen. Beim Austausch schadhafter Teile
ist darauf hinzuweisen, dass ausschlief3lich Original-
Ersatzteile verwendet werden durfen.

3.9 Garantie
6 Monate Materialgarantie, fachgerechter Anschluss
und sachgemafRe Bedienung vorausgesetzt.

3.7 Nettoyage
Nous recommandons le nettoyage quotidien de
|"appareil avec des nettoyants pour appareils a griller
que |'on trouve dans le commerce.

Caution: Ce  nettoyant ne doit jamais contacter les
plaques céramiques des brileurs.

3.8 Entretien
L appareil doit étre révisé, selon sa durée de
fonctionnement, au moins une fois par an. Ce
controle doit étre effectué par un installateur de gaz
compétant. Si vous échangez des piéces
défectueuses, veillez a n’utiliser que des piéces de
rechange originales.

3.9 Garantie
6 mois de garantie pour le matériel, a condition que le
raccordement soit exécuté de maniere appropriée et
que |"appareil soit utilisé de maniére adéquate.
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3.6 Funcionamiento a mano
Como accesorio adicional puede suministrarse una
palanca cruciforme. De esta manera se puede usar el
asador de carne también sin motor. Se aprieta el
manguito corredizo superior con el tornillo de sujecion
en la barra de guia superior. A continuacion se
introduce la cabeza del asador en el anillo del
manguito corredizo superior. Luego hay que colocar el
asador de carne sobre el manguito corredizo inferior y
ponerlo en posicion horizontal. Introducir la palanca
cruciforme por arriba a través del anillo del manguito
corredizo superior encima de la cabeza del asador.

3.7 Limpieza del aparato
Recomendamos los limpiadores para grills de acero
inoxidable asequibles en el comercio.
Después del uso diario, es oblogatorio limpiar
seguidamente el aparato.

3.8 Mantenimiento
Segun la duracién de servicio se ha de revisar el
funcionamiento del aparato, como minimo, una vez al
afio. Un instalador de gas especializado tiene que
hacerse cargo de estas comprobaciones. Si se
cambian componentes defectuosos usen
exclusivamente piezas de repuesto originales de
POTIS.

3.9 Garantia
6 meses de garantia por el material, siempre y cuando
la conexién haya sido hecha perfectamente y se haya
hecho un uso debido del aparato.

3.7 Cleaning
The appliance should be cleaned after daily use. For
cleaning purposes, we recommend commercially
available grill cleaning products.

Caution: The burner plates must notget in contact
with the cleanser.

3.8 Maintenance
The appliance must be checked for proper function,
depending on the number of operating hours, at least
once a year. This inspection must be performed by a
qualified gas technician. If parts are damaged
and to be replaced, they are only to be replaced with
original parts.

3.9 Guarantee
6 months guarantee on materials, provided the
appliance is installed and operated properly.



3.6

AgiToupyia pe 10 Xépi

Qg €101K6 €EAPTNUA PTTOPEITE VO TTAPAAGBETE Kal Yia
oTaupoeldr) Aapr, e Tn BoriBeia TnG oTroiag n coUuBAa
UTTOpPEi VO XpnaoIhoTToIindei Kal Xwpig KivnTApa.
BidwaoTe 0TaBepd TO ETTAVW CUPOPEVO CUVOETIKO
Haviki JE TN OTEPEWTIKN Bida aTov £mmavw Bpayiova
00NYAOEWG. ZTN CUVEXEIQ TTEPATTE TNV KEQAAA TNG
ooUBAag péaa amod 1o dAKTUAIO TOU ETTAVW
oupodpEVOU pavikioU. TOTTOBETAOTE £TTEITA TN

0ooUBAa K&BeTa TTAVW OTO KATW CUPOHEVO Paviki.
Méow Tou SaKTUAIOU TOU ETTAVW CUPOUEVOU HaVIKIOU
TOTTOBETAOTE T OTAUPOEIBH) AaBH TTavw aTTd TNV
KEPAAR TNG coUBAaG.

3.7. KaBapiopog

H ouokeun TrpéTel va kaBapigeTal KaBnuePIVa PETA
T Xpron Tng. MNa Tov kabapioud TNG 0ag POTEIVOUUE
T KABOPIOTIKA yia YKPIA, TTOU KUKAO@OPOUV OTO
eUTTOPIO.

Mpoooxn: atmayopeUeTal N £TTAPH TwWV TTAAKWY TOU
KOUOTAPA JE TO KABAPIOTIKS!

3.8. Zuvtipnon

3.9.

O €Aeyxog TNG AeIToupyiag TNG GUOKEUNG TTPETTEI VA
SiegayeTal, avahoya pe Tn dIGPKEIR XPAONG TNG,
TOUAGXIOTOV Wia @opd& To Xpovo. O EAeyX0g TTPETTEN Va
SiegayeTal atd KATolov €191KO YO EyKATAGTOON
agpiou. Xe TTEPITTTWON AAAAYNAG EAATTWHATIKWV
eCapTnudTwy, oag uTeEVOUNIfoUE, OTI ETTITPETTETAI
QATTOKAEIOTIKA N XPAON QUBEVTIKWY QVTOAAAKTIKWY.
Eyyunon

6 Prveg eyyunon UAIKOU, epOaoV £XEl Yivel
eTTayyeAuaTik ouvdeon Kal Xprion TNG CUCKEUAG.

3.7

3.8

3.9

Temizleme

Cihazi, hergiin kullandiktan sonra piyasadan temin
edebileceginiz 1zgara deterjanlariyla temizlemeniz
Onerilir.

Dikkat: Temizleme deterjanlarinin briinér plaklar ile
temas etmemesi gerekir!

Bakim

Cihazin igletme siresine bagli olarak, senede en az
bir defa kontrolden gegirilmelidir. Bu kontrolu, uzman
bir gaz tesisatcisi tarafindan yaptirmaniz gerekir.
Hasarli parcalarin degisiminde, yalnizca orjinal yedek
pargalar kullaniimalidir.

Garanti

Uzman tarafindan tesis edilmesi ve uygun sekilde
kullaniimasi sartlariyla, alti ay materyal garantisi
veriimektedir.

3.6

3.7

3.8

3.9

Comando manuale

Come accessorio supplementare possiamo
consegnarVi il volante a crociera, che permette un
comando manuale (senza motore) dello spiedo.
Stringere il manicotto scorrevole superiore con
impugnatura di bloccaggio sull’asta centrale
superiore. Inserire la testa dello spiedo nell’anello
saldato al manicotto scorrevole superiore. Posizionare
lo spiedo sul dispositivo d’appoggio del manicotto
scorrevole inferiore e tenerlo in verticale. Poi, dall’alto
introdurre il volante a crociera attraverso I'anello.

Pulizia

L’apparecchio dovrebbe essere pulito ogni giorno
dopo l'uso

ATTENZIONE:

Le Piastre del Bruciatore non devono venire a contatto
con il detergente

Manutenzione

L’aparecchio deve essere controllato, a seconda della
sua durata di funzionamento, almeno una volta
all’anno. Questo controllo deve essere effettuato da un
elettricista competente o da nostri tecnici, spedendoci
il Vostro apparecchio. Vi preghiamo di tener conto, che
in caso di sostituzione di pezzi danneggiati, potranno
essere utilizzati solamente pezzi di ricambio originali

Garanzia

6 mesi di garanzia sul materiale, a condizione che il
collegamento sia stato eseguito in maniera
adeguata e che I'apparecchio sia stato utilizzato
correttamente.
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EG-BAU MUSTERKONFORMITATSERKLARUNG fiir POTIS Gyros-Grillgerite
gemaR den EG-Richtlinien Nr. 73/23/EWG gedndert mit 93/68/EWG

Der Hersteller / EG-Bevollmachtigter

erklart hiermit, dass das Grillgerat:

Produktbeschreibung

Typ
Gasart

Kategorie

POTIS GmbH & Co. KG
August-Spindler-Str. 4

D - 37079 Goéttingen
Germany

Tel.: +49 (0)551-506 89-0

Strahlungsgrillgerat fiir Fleisch
(Gyros - Grillgerat)

G...;GD..,; GD...-S

Flissiggas / Erdgas

| 3B/P 30 mbar

| 3B/P 30/37 mbar
| 2E 20 mbar

| 2E 20/25 mbar

auf das sich diese Erklarung bezieht, den hierfur geltenden grundlegenden
Anforderungen der EG-Gasgeraterichtlinie 90/396/EWG entspricht.

Das Produkt entspricht dem Baumuster, wie in der EG-Baumusterprifbescheinigung

Nr.: 008/06-95 aufgefihrt.

Die EG-Baumusterpriifung AZ:95/499/16/628 wurde durchgefiihrt von DVGW-
Forschungsstelle Priflaboratorium Gas' Postf. 6980, 76128 Karlsruhe am 11.

November 1995

Anbringung der CE-Kennzeichnung

Unterschrift

Angaben zum Unterzeichner

Ort
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Hersteller

Konstantinos Sitoudis / Geschéftsflinrer

Gottingen,



EEC Declaration of Conformity
according to EEC-directives no. 73/23/EEC modified by 93/68/EEC

Manufacturer / EEC Representative POTIS GmbH & Co. KG
August-Spindler-Str. 4
D - 37079 Goéttingen
Germany
phone: +49 (0)551-506 89-0

declares herewith that the grilling appliance:

Description of the product Radiating meat grill
(Grill for gyros)

Model G...;GD...;GD...-S
Type of gas LPG / natural gas
Category | 3B/P 30 mbar
| 3B/P 30/37 mbar
| 2E 20 mbar

| 2E 20/25 mbar

to which the present declaration applies to, corresponds to the fundamental
requirement of the EEC-directives for gas appliances 90/396/EEC.

The product corresponds to the prototype, as stated in the EEC type test certificate n°
008/06-95.

The EEC-type test 95/499/16/628 was performed by the DVGW-research
department/gas laboratory, on November 11", 1995, P.0O.B. 6980, 76128 Karlsruhe.

Attachment of EEC-mark by manufacturer
Signature
Name Konstantinos Sitoudis / General Manager

Place Géttingen,
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CEE-Déclaration de conformité
selon les directives de la CEE no. 73/23/CEE modifiées par 93/68/CEE

Le fabricant/mandataire de la CEE POTIS GmbH & Co. KG
August-Spindler-Str. 4
D - 37079 Goéttingen
Germany
Tél: +49 (0)551-506 89-0

déclare par la présente que |"appareil de grillage:

Description du produit Appareil radiant pour grillage de viande
(appareil de grillage de gyros)

Modéle G...;GD..,; GD...-S
Nature de gaz LPG / gaz naturel
Catégorie | 3B/P 30 mbar
| 3B/P 30/37 mbar
| 2E 20 mbar

| 2E 20/25 mbar

qui fait I'objet de la présente déclaration, est conforme aux requétes fondamentales
des directives de la CEE 90/396/CEE pour appareils a gaz.

Le produit est conforme au modéle de construction, comme mentionné dans
|"attestation CEE n° 008/06-95.

L étude CEE 95/499/16/628 a été exécutée par I'institut de recherche/laboratoire de
recherche gaz du DVGW, B.P. 6980, 76128 Karlsruhe le 11 Novembre 1995.

Mise du signe CEE par le fabricant
Signature
Signataire Konstantinos Sitoudis / Directeur gérant

Lieu Gottingen,
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DECLARACION DE CONFORMIDAD DE LA COMUNIDAD EUROPEA PARA
PROTOTIPO DE PARRILLAS GIRATORIAS PARA ,,GYROS” DE POTIS

conforma a las directrices de la CE no. 73/23/CEE modificadas por las 93/68/CEE

El fabricante/El apoderado de la CE

POTIS GmbH & Co. KG
August-Spindler-Str. 4

D - 37079 Goéttingen
Alemania

Tel : +49 (0)551-506 89-0

declara por la presente que la parrila giratoria :

Descripcién del producto

Modelo
Tipo de gas

Categoria

Parilla-radiador para carne
(parrila para gyros)

G...;GD...; GD...-S
LPG / gaz naturel

| 3B/P 30 mbar

| 3B/P 30/37 mbar
| 2E 20 mbar

| 2E 20/25 mbar

a la cual se refiere esta declaracion cumple las exigencias vigentes suybyacentes
a las directrices cumunitarias para aparatos de gas 90/396/CEE.

El producto responde al prototipo indicado en el certificado de prueba de prototipo

n°® 008/06-95.

La inspeccion del prototipo segun las directrices cumunitarias bajo el n° fde referncia

95/499/16/628 fue realizada el 11 de noviembre 1995 por la oficina investigadora

DVGW / laboratorio analizador de gas, apartado de Correos 6980, 76128 Karlsruhe.

Colocacion del distintivo comunitario

Datos de la persona firmante

Lugar

por el fabricante

Konstantinos Sitoudis / gerante

Gottingen
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¢OODSERVICE

£QUIPMENT SPARE

FOODSERVICE EQUIPMENT SPARES LTD
UNIT 4 SANDBROOK PARK, SANDBROOK WAY, ROCHDALE, OL11 T1RY
01706 353 633

SALES@FOODSERVICESPARES.COM

f JOXin


www.foodservicespares.com
mailto:sales@foodservicespares.com
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